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WALNUSS-ECKEN

WULTI-FOOD

tions- und Handelsgeselischaft mbH

Zutaten:

125 g Butter

2 Eier

150 g ENERGY 32 Neutral
1 Packchen Vanillezucker
250 g gemahlene Walnusse
50 g Speisestarke

1 TL Backpulver

150 g Walnusskerne
Zartbitter Kuverture

Die weiche Butter mit den Eiern, ENERGY 32
und Vanillezucker schaumig ruhren. Das Back-
pulver mit der Speisestarke vermischen und
zusammen mit den gemahlenen Walnussen
unterrihren. Alles gut vermischen. Den Teig
auf ein mit Backpapier ausglegtes Backblech
streichen. Auf 160 Grad C° im vorgeheizten
Backrohr etwa 25-30 Minuten backen.

Nach bedarf den abgekihlten Teig mit der
Schokoladen-Glasur beziehen und mit den
Walnusskernen dekorieren.
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